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Régalez vos convives avec nos buffets

conviviaux, composés des bons produits

de nos artisans et producteurs locaux. Had
Partagez une expérience gourmande & pleine de sens!

Petit-dejeuner P> Ml Cocktail dinatoire
Café BIO et équitable N st
Thé et infusion BIO ¥ T ¢ S Tartelette fine aux légumes
Chouquette artisanale R de saison*

Jus de fruits Verrine tartare de saumon et

Corbeille de fruits e N Iégumes croquants*
de saison ol

a partir de 5€ HT/pers
Navette facon "Banh mi", légumes

N - croquants, soja, menthe et
Apéritif FAF N cacahuétes*
WER T EIERY (] I

> |égumes de saison a croquer & Paté en crolite artisanal pistaché
"Cervelle des Canuts"

Bouchées de tartes salées artisanales Trio de fromages fermiers
> pizza au fromage
> quiche jambon/oignons Pain au levain naturel

Plateau de charcuterie d'ici - '
> saucisson fermier et paté en crolte Généreux cookies
Duo de fromages fermiers Corbeille de fruits de saison
Pain au levain naturel

a partir de 10€ HT/pers a partir de 20€ HT/pers

Exemples de prestations sur une base de 50 convives.
Nous consulter pour un devis personnalisé de 20 a 250 convives ,/
== Merci d'adresser votre demande au minimum 15 jours avant votre événement <
// contact@lell.fr | 04 72 36 01 69



