
Confitures de Philippe (230 g) - LELL Market

Produit Confitures de Philippe (230 g)

Référence

AlimentaireDistance - 48 kilomètres,
AlimentaireVariété - Pomme - tatin : POMTAT230

AlimentaireDistance - 48 kilomètres,
AlimentaireVariété - Cassis : CAS230

AlimentaireDistance - 48 kilomètres,
AlimentaireVariété - Cerises noires : CER230

AlimentaireDistance - 48 kilomètres,
AlimentaireVariété - Poires / Figues noires : POIRFIGN230

AlimentaireDistance - 48 kilomètres,
AlimentaireVariété - Pêches blanches / Verveine : PECHVER230

AlimentaireDistance - 48 kilomètres,
AlimentaireVariété - Fraises / menthe : FRAISMENTH230

AlimentaireDistance - 48 kilomètres,
AlimentaireVariété - Fraises / Basilic : FRAISBAS230

AlimentaireDistance - 48 kilomètres,
AlimentaireVariété - Cerises noires - géranium : -

Prix

AlimentaireDistance - 48 kilomètres,
AlimentaireVariété - Pomme - tatin : 7.50 EUR 

AlimentaireDistance - 48 kilomètres,
AlimentaireVariété - Cassis : 8.10 EUR 

AlimentaireDistance - 48 kilomètres,
AlimentaireVariété - Cerises noires : 7.50 EUR 

AlimentaireDistance - 48 kilomètres,
AlimentaireVariété - Poires / Figues noires : 7.50 EUR 

AlimentaireDistance - 48 kilomètres,
AlimentaireVariété - Pêches blanches / Verveine : 7.50 EUR 

AlimentaireDistance - 48 kilomètres,
AlimentaireVariété - Fraises / menthe : 7.50 EUR 

AlimentaireDistance - 48 kilomètres,
AlimentaireVariété - Fraises / Basilic : 7.50 EUR 

AlimentaireDistance - 48 kilomètres,
AlimentaireVariété - Cerises noires - géranium : 7.50 EUR 



Image produit

Résumé

Découvrez les confitures de Philippe Bruneton, meilleur confiturier de France en 2004.

Nous vous proposons les confitures de la Collection "Origine" qui met en valeur les fruits de la région
Rhône-Alpes. Régalez-vous avec ses délicieuses recettes :
Pomme - tatin, Golden du Pilat au caramel au beurre saléCassis de l'IsèreCerises noires "des coteaux
du Jarez" variété BurlatPoires "Triomphe de Vienne" et figues de Solliès aux noix du DauphinéPêches
blanches "des coteaux du Jarez" aux feuilles de verveineFraises de l'Isère aux feuilles de
MentheCerises noires "des coteaux du Jarez" au géranium odorant tomentosum

Description Préparation de fruits cuits en bassine de cuivre.
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